
ENTRE AMIS À PAR TAGER

Terrine de foie de volaille   13

Cecina de boeuf & cornichons   26

Notre gambas croustillante & sauce épicée   18

Cromesquis d’aubergine & feta, sauce poivron & piment d’Espelette  14

Foie gras de canard Fontaine de Mars   28

SPÉCIALITÉ

Le fameux gigot d’agneau rôti, jus corsé au thym & purée de carotte   34

Salade de homard, pêche blanche, avocat & amande   65 

SIDES - 8

Purée de carotte, frites, haricots verts, riz blanc, mélange de salade, purée crémeuse

ENTRÉES

Carpaccio de langoustine, concombre, passion & basilic   28

Mozzarella, caviar d’aubergine & poivrons confits   18

Œufs, céleri rémoulade & mayonnaise livèche   14

Figues de Solliès, roquette, féta & jambon de Parme   18

Avocat brûlé & crevettes cocktail   20

Emincé de bar à cru & vinaigrette à l’olive verte   22

Salade romaine à l’anchoïade   17   avec volaille croustillante   28

Tomate ménagère, oignons, sauce tonnato & parmesan   16

Tartare de thon rouge, condiment gingembre - citron vert    26

Gaspacho du jour   12

PL ATS

Risotto, citron, courgettes multicolores, aubergines & parmesan   24

Filet de bar à la Française cuit vapeur & salicornes   38

Saumon, sauce Noilly Prat & basilic   34 

Tartare de boeuf Brasserie   26

Filet de boeuf à la Parisienne ou sauce Poivre, beurre maitre d’hôtel & frites   46

Suprême de volaille fermière croustillant, cresson & sauce Diable   36

Vitello de grenadin de veau façon «Tonnato», parmesan & persil   38

Chef Nicolas Storai 


